Education and Experience

Food engineer graduated from University of Hohen-
heim. |8 years of practical experience as consultant
for various sectors of the food industry in several
countries with focus on organic food.

Consultant on the following topics

¢ Legislation, regulations and guidelines concerning food
(EU + Germany)
Product development and optimisation
Reduction of contaminants in packaging materials
Quality management for organic food (EWG 2092/91)
HACCEP, Issue management

Vegetable and fruit processing, Oils/Fats, Nuts, cocoa,
cereals, sweeteners, spreads, bakery goods, soft drinks,
legumes, oil seeds,

Certification/Auditing

* ENISO 9001 in cooperation with EQ ZERT

¢ Training for certification (IFS/BRC/ISO/EWG2092/91)
* Supplier audits

Training
* Risk management packaging material and commodities
* Internal audits, supplier audits

Focus BIO/Organic

Comprehensive knowledge of the whole production pro-
cess allows efficient and safe solutions. Consultant for the
conversion from conventional to organic processing.

Focus Small Producers
Innovation support, Process improvement and Hazard analysis

Services offered

General

* Audits

* Issue management

* Pollutant monitoring/sampling/Data analysis
* Food law consultand (EU)

* Training

e Literature research

* Project management

* Risk analysis

Cultivation
* Supervision of crop trials
* Quality improvements during harvest, storage and transport

Logistics
* Improvement of storage and transportation

Manufacturers

* Product and process development

* Quality assessment, sensory analysis
» Optimization of packaging material

Trade
* Management of customer complaints
* Packaging material (optimization/approach)

Organisations and Authorities
* Improvement food processing/development
* Project support in developing countries

References

* Rapunzel Naturkost AG

* EQ ZERT

* Sagest s.r.l. (Tomato Products)

* Aoel (Association of Organic Food Producers)

+ BOLW (Federation of Organic Food Enterprises e.V.)
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Dipl. Lebensmittel-Ingenieur
Universitit Hohenheim

18 Jahre praktische
Erfahrung in der
internationalen
Lebensmittelindustrie
mit Schwerpunkt
okologische
Lebensmittel.

Durchgefiihrte Beratungen und Projekte

* Gesetze,Verordnungen, Richtlinien fiir Lebensmittel (EU, D)
* Produktentwicklung

» Verpackungsoptimierung (Migration/Okobilanz)

* Qualititssicherung Okoprodukte

* HACCP, Risikomanagement

Gemiise- und Friichtetechnologie, Ole/Fette, Niisse, Kakao-

produkte, Getreide, Hiilsenfriichte, Olsaaten, SiiBungsmittel,
Brotaufstriche, Snacks, Backwaren, Getranke

Zertifizierung/Audits
¢ Leitender TQM-Auditor fiir EN ISO 9001
in Zusammenarbeit mit EQ ZERT
¢ Auditvorbereitung fiir IFS und EWG 2092/91
* Durchfiihrung von Lieferantenaudits

Durchgefiihrte Schulungen/Seminare

* Interne Audits, Lieferantenaudits

* Risikomanagement Verpackungsmittel und
Bedarfsgegenstinden

Angebotene Dienstleistungen

Beratungsthemen

* Durchfiihrung von Audits

* Risikoanalyse

¢ Schadstoffmonitoring/Beprobungsplane und Analysenprogramme
* Beurteilung von Analysen und Testberichten

* Lebensmittelrechtliche Fragestellungen in Europa

* Projektkoordination und -durchfiihrung

* Durchfiihrung von Schulungen

e Literaturrecherche, Erstellung von Auswertungen

* Krisenmanagement

Anbau - Qualitatsoptimierung beginnt hier

* Betreuung von Feldversuchen

¢ Erstellung von Beprobungsplianen

* Qualitatsoptimierung (Ernte, Lagerung, Transport)

Logistik - Wichtiger Faktor fiir Qualitit und Kosten
* Optimierung Transport und Lagerbedingungen

Handel - Gleichbleibende Qualitit

* Reklamationsmanagement

* Produktentwicklung und Betreuung

* Verpackungsmaterial (Optimierung/Priifung)

* Kundenbetreuung (Unterstiitzung bei Anfragen)

Produzenten - Qualitiat durch sichere Prozesse

* Produktentwicklung

» Optimierung der Herstellungsbedingungen

* Qualitdtsbeurteilungen, Sensorik

» Optimierung Verpackungsmittel und Bedarfsgegenstinde

Organisationen und Behoérden - Qualitit und Sicherheit
 Optimierung der Lebensmittelerzeugung und -entwicklung
* Betreuung von Projekten in Entwicklungslandern

Schwerpunkt BIO

Umfassendes Know-How des gesamten Herstellungsprozesses
ermoglicht effiziente und sichere Lésungen. Beratung bei
Umstellung auf die Erzeugung von Lebensmittel aus kon-
trolliert biologischem Anbau.

Schwerpunkt Kleinbetriebe und Handwerk

Innovative ldeen, Risikoanalyse oder Prozessoptimierungen
werden sehr hiufig auf Grund der Arbeitsbelastung vernach-
lassigt. Gesetzliche Auflagen werden laufend erhoht. Hier
kann der externe Fachmann fiir Entlastung sorgen.

Referenzen

* Rapunzel Naturkost AG

* EQ ZERT (Europiisches Institut zur Zertifizierung von
Managementsystemen und Personal)

* Sagest s.r.l. (Tomatenprodukte)

* Aoel (Assoziation 6kologischer Lebensmittel Hersteller)

BOLW (Bund Okologische Lebensmittelwirtschaft e.V.)




